Speisekarte zur Griinkohlzeit im Januar

Vorspeisen und Suppen

Mit Honig und Thymian karamellisierte Ziegenkasetaler auf Pumpernickel- Talern an einem
Grinkohlsalat in cremiger Senfvinaigrette, knackigem Apfel und gerdsteten Walnussbruch
9,80 €

Zwei ofenfrische Crostinis mit einem Griinkohl- Ricotta und Trockentomatenstreifen sowie

Olivenringen, Parmesanspane und Baslamicocreme 6,40 €

Gebackene Falafelballchen an einem bunten orientalischen Couscous- Salat mit Granatapfelkernen

und Rote Beete Humus 7,60 €
Vegane Kartoffel- Griinkohlcremesuppe mit Dinkel- Brot- Croutons 6,90 €
...zusatzlich mit Raucherlachs- Streifen 7,90 €

Rinderkraftbriihe mit einem Schuss Sherry, Markklof3chen, Schnittlauch und Champignons

7,90
Hauptgerichte
GroRer bunter, gemischter Salat mit gebratenen Hahnchenstreifen 15,90 €
Als kleine Portion 13,50 €
GroRer bunter Blattsalat mit gebratenen Champignons und Streifen vom
argentinischem Angusrind 18,90 €
als kleine Portion 15,50 €

zu unseren Salaten servieren wir Ihnen ofenfrisches Geback, Knoblauchcreme und
mariniert mit unserem Balsamico- Hausdressing

Penne Rigate Pasta in einem hausgemachten Rucola Pesto mit Trockentomatenstreifen, Oliven,
Rucola und Parmesanspane 14,80 €

mit in Krautern und Knoblauch gebratenen Garnelen 24,80 €



Hausgemachtes Sauerfleisch mit Majoranbratkartoffeln, Remouladensauce sowie
Gewlirz- Gurkenfacher 16,80 €

Burger vom Nordsteimker Gallowayrind in einem Brioche- Bun mit hausgemachter Burgersauce,
Salat, Tomaten und gepickelten Gurken, Cheddarkase sowie gebackene Kartoffelspalten an
SourCreme 16,80 €

Jagerschnitzel mit Rahmsauce von frischen Champignons an Pommes frites sowie kleinem
gemischten Salat 19,60 €

Oldenburger Griinkohl mit hausgemachter Bregenwurst, Kasseler und Krakauer sowie

Salzkartoffeln, so viel Sie mégen 21,80 €

Grinkohl- Wok; Streifen vom arg. Angusrind, Cashewkerne, Wokgemiise sowie Griinkohl aus der
Wok- Pfanne mit asiatischen Aromen, Jasminreis 19,60 €

Auch als vegane Variante mit Rauchertofu- Wiirfeln 18,20 €

Gebratenes Zanderfilet an einem cremigen Schwarzwurzelgemise und geschwenkte
Petersilienkartoffeln 23,80 €

Pfeffersteak vom arg. Angusrind- Roastbeef an einer Cognac- Pfeffersauce, gebackene wirzige
Kartoffelspalten, Krauterbuttergarnitur und kleiner gemischter Salat 30,50 €

Dessert
Kleines, frisch gebackenes Schokokiichlein mit einem schmelzenden Schokokern, eine Kugel

Zimt- Eiskrem und Pflaumenkompott 8,40 €

Eisauswahl: Zimtcreme, , holl. Caramelwaffel”, Cassisée- Sorbet, Vanille, Schokolade, Eierlikor

Kugel Eis 1,80 €

....und unsere wechselnde ,,Minidessert- Auswahl” des Tages zu 2,80 € auf Anfrage bzw. Angebot
durch unseren Service

Alle Preise inkl. der gesetzl., aktuellen MwSt. und Service!!



